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Programma
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e Uccisione in azienda per la produzione di carne
e Uccisione al pascolo per la produzione di carne

e Macellazione in azienda
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Basi legali

e |egge federale sulla protezione degli animali(LPAN)
e Ordinanza sulla protezione degli animali (OPAnN)

e Ordinanza dellUSAV concernente la protezione degli animali nella
macellazione (OPAnMac)

e Legge sulle derrate alimentari (LDerr)

e Ordinanza concernente la macellazione e il controllo delle carni
(OMCC)

e Ordinanza concernente l'igiene nella macellazione (OlgM)

e (Ordinanza sulle derrate alimentari e gli oggetti d'uso (ODerr))
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Basi legali

e |egge sulle epizoozie (LFE)

e Ordinanza sulle epizoozie (OFE)

e QOrdinanza concernente i sottoprodotti di origine animale (OSOAN)
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Luogo di macellazione

e Ordinanza concernente la macellazione e il controllo delle carni
(OMCC): Luogo di macellazione

Art. 9

I'Tl bestiame da macello. 1 volatili da cortile. 1 conigli domestici. la selvaggina
d’allevamento e 1 ratiti devono essere macellati in macelli autorizzati.

2 Al di fuori de1 macelli autorizzati sono ammessi:23

a.24 lo stordimento e 1l dissanguamento di bestiame da madello malato e mfortu-
nato se 1l trasporto degli animali vivi non € opportuno:

b. le macellazioni occasionali di volatili da cortile, conigli domestici e ratiti:

¢.25 le uccisioni in azienda e al pascolo per la produzione di carne autorizzate.
compresa 1'uccisione al pascolo per la produzione di carne della selvaggina
d’allevamento.
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Luogo di macellazione

e Ordinanza concernente la macellazione e il controllo delle carni
(OMCC): macellazione occasionale

macellazione occasionale: 1a macellazione, 1 una settimana, di meno di 10
anmumali fra volatili da cortile, conigli domestici o ratiti ¢ la produzione di al
massimo 1000 kg all’anno;
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Macelli autorizzati in Ticino:

e Gazzoli Francesco, Via Retica 8, 6532 Castione

e |l Nuovo Macello Avegno Sagl, In di Salécc 21, 6670 Avegno

e Macelleria Cavargna, Via Campagnora, 6713 Malvaglia

e Macelleria Mattioli SA, Nucleo Lavorgo, 6746 Lavorgo

e Macelleria Vescovi Arno Sagl, Via Lucomagno 33, 6718 Olivone
e Macello Togni Michele e Ruth, Via Rufrass 29, 6714 Semione

e MATI Macello Ticino, Casella postale 45, 6705 Cresciano

e Piccoli Fausto, Via S. Gottardo 154, 6776 Piotta

e Tognetti Tessa, Via al Ticino 6, 6592 S. Antonino
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Uccisione in azienda

e L'uccisione in azienda prevede lo stordimento e il dissanguamento
nell’effettivo di provenienza, ossia unicamente la prima fase della
macellazione per la produzione di carne.

e |l macello mantiene la centralita del processo: svolgimento delle
fasi successive della macellazione.
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Uccisione in azienda

e Obiettivo: meno stress legato al trasporto al macello (specie
sensibili, trasporto singolo)

e Valore aggiunto per i prodotti!!!
e Costi elevati

e Ammessa per: bovini, ovini, caprini, suini, equini
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Uccisione in azienda

e Autorizzazione UVC per I'azienda di detenzione

e provvisoria (min. 5 uccisioni)

e definitiva (ev temporanea)

e Autorizzazione UVC per il macello

e Stagionalita

Strumenti: formulario ASVC richiesta autorizzazione (azienda)
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Uccisione in azienda
e Stordimento e dissanguamento
e Requisiti gestionali (animali)
e Reaquisiti strutturali: immobilizzazione
e Persona esperta (formazione, pratica, attrezzature)

o macellaio
o persona/ditta esterna
e Sollevamento per dissanguamento, raccolta sangue

e Sorveglianza (autocontrollo/veterinario ufficiale)

e Strumenti: informativa USAV «Uccisione in azienda e al pascolo per la
produzione di carne»; formulario ASVC autocontrollo detentore; formulario
ASVC sorveglianza ufficiale
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Uccisione in azienda
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Uccisione in azienda

e Trasporto

e Mezzo di trasporto adatto (copertura,
tenuta stagna, igiene)

e Tempo (fattore limitante!):
o 90 Min

« Requisiti strutturali macello (scarico carcasse)
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Uccisione in azienda

e Controlli

* Ante mortem

o |In azienda

« Sorveglianza (veterinario ufficiale)

o autorizzazione provvisoria: sempre

o autorizzazione definitiva: in base al rischio, frequenza definita
da UVC

 Controllo carni

o macello
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Uccisione in azienda - costi

e Autorizzazione

e Controlli e sorveglianza in base al «Decreto esecutivo concernente
le tariffe applicate dall’'Ufficio del veterinario cantonale»

e Ante mortem
e Sorveglianza (VU): a tempo

e Controllo carni
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Vendita diretta in azienda

e Ordinanza sulle derrate alimentari e gli oggetti d'uso (ODerr):
Luogo di sezionamento/lavorazione con vendita/cessione a terzi

Sezione 3: Aziende alimentari
Art. 20 Obbligo di notifica

I' Chiunque impiega derrate alimentari ¢ tenuto a notificare la sua attivita alla compe-
tente autorita cantonale di esecuzione.

e Competenza: Laboratorio cantonale

e Struttura, igiene, autocontrollo
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Formulario richiesta autorizzazione

e nome della persona
responsabile, numero

BDTA e indirizzo
dell’'azienda agricola

ASV(

Richiesta di autorizzazione per I'uccisione in azienda per la produzione di

carne
(Art. 9a OMCC)
1 Contatti
1.1 Indirizzi degh uficl veterinari camonali 12 Nome e indirizzo del richiedente (azienda detentrice di
competent] {wyrw kantonstieractie ch) animali)
Dat d contatio (Wkefono, ¢-mail, sito web)
13 Informazioni dettagiiste sulls tenuta deghi snimali

agnw

Numaro BOTA azienda

Indirizzo ariendale delluccisione / coordinate I

Informuzioni mzimaduk ] produsions luttiees O ingrassatcane
(scehe multiph possidil) ] vendita drstta/spaccio in azienda [[] comunita aziendale setordale
Vatarinanio aziendale

Richiesta di autorizzazione

Prima notifca =] Profoga di aulerizzazione esistenta

Modifica di un'aulorzaziona gia N dell aftuala autorizzazions

anstente Data & scadenzs
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Formulario richiesta autorizzazione

3 Descrizione ed entita dell'uccisione in azienda, attribuzione dei lavori

® S peC| e e numero d eg | I Le specie @ le calegone di animall ammesse sono indicate nell'art. 9a cpv. 1 OMCC.

. . . . Luceisione m azenda vale solo per ammal del propno effefivo che sono tenud e notiical nell'effetivo
danima I I p revi Stl da aimeno la nascils o 100 giorni, cid che pud essere ad es. atfestalo atfraverso un estratio dalla BDTA.
al I ! anno 31 Calegerie animali @ numero di uccisioni in azienda previste all'anna

[0  Bovini >8 mesi | numero O witeli 7 numero
O Ovini | numero O  Caprni  /numero
O Altre categorie animali, quali | numero

Descrizione della ripartizions delle macellazioni sull arco dell'anno:
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Formulario richiesta autorizzazione

32 Attribuzione dei lavori
L'uccisione in azienda cade sotto la responsabilita del detentore degli animali e comprende | seguenti
.y N . . processi lavorativi: contenimento, stordimento, dissanquamento, carico-trasporto-scarico in macelio
) m Od a | It a d I u CCI S I O n e convenzionato (cfr. cifra 4). | singoli processi lavorativi possono essere delegati a terze persone
(prestatori d'opera) utilizzando i loro impianti/le loro attrezzature. Il detentore degli animali rimane
tuttavia responsabile della corretta esecuzione, come pure della tempistica dell'uccisione in azienda. |
prestatori d'opera vanno designati individualmente. Gli impianti vanno descritti sotto le cifre 5a 7.

Processo lavorativo Appartenenza e utilizzo di impianti e
attrezzature
Detentore Prestatore Prestatore
animali d'opera 1 d'opera 2
a) Dispositivi per il contenimento / contenimento O O (|
b) Apparecchi di stordimento / stordimento e relativa [} O O
sorveglianza
c) Attrezzi per il dissanguamento / esecuzione e 0| (] O
controllo del dissanguamento
d) Impianti di sollevamento e carico, attrezzature / O O O
esecuzione del sollevamento e del carico
e) Mezzo di trasporto / esecuzione del trasporto O (] O

33 Prestatore d'opera 1

Se del caso, evidenziare che si tratta di un macello secondo la cifra 4

Nome e indirizzo:

Documentazione, pagina web, ulteriori informazioni:

Servizio prestato anche per altre uccisioni in azienda / sul pascolo:
34 Prestatore d'opera 2

Nome e indirizzo:

Documentazione, pagina web, ulteriori informazioni:

Servizio prestato anche per altre uccisioni in azienda / sul pascolo:
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Formulario richiesta autorizzazione

4 Informazioni sull’azienda di macellazione dove vengono trasportati gli animali

Dev’'essere disponibile una convenzione con almeno un’azienda di macellazione autorizzata. Il macello
deve trovarsi nelle vicinanze dell’azienda detentrice degli animali, affinché I'eviscerazione possa avvenire

. d ett a g I i S u i I u Og h i entro 90 minuti dopo lo stordimento e il dissanguamento (considerare il tempo di trasporto!).

L accordo del macello per I'uccisione degli animali in azienda dev'essere redatto in forma scritta
(convenzione firmata).

p rev i Sti p e r i p roce S S i Tenuto conto della capacita di macellazione stabilita nell'autorizzazione d’'esercizio esistente (come celle

di refrigerazione, impianti, processi lavorativi), il macello riceve un’autorizzazione supplementare. Il
conteggio dei costi del controlio avviene soltanto attraverso I'azienda di macellazione.

d i u CC i S i O n e e 41  Azienda di macellazione 1

Nome e indirizzo:

m a Ce | I a Z i O n e Nr. autorizzazione d'esercizio:

Distanza chilometrica e temporale dall'azienda detentrice degli animali: km; min.

4.2 Azienda di macellazione 2

5 Dispositivi per il contenimento degli animali e svolgimento dell’immobilizzazione

Gli impianti per il contenimento e la loro localizzazione devono essere adatti affinché I'animale possa
essere immobilizzato e stordito in modo sicuro e conforme alla protezione degli animali, ed in seguito
dissanguato in modo veloce, igienico e non pericoloso. Il sangue dev'essere raccolto. Per il
dissanguamento sono determinanti il luogo e la modalita, verticale rispettivamente orizzontale.

51 Descrizione / persone
Impianti, ubicazione, terreno, protezione dagli sguardi:
Descrivere il processo:
Nome della persona incaricata del contenimento:
Informazioni pitl dettagliate (possibile imando alla descrizione del processo lavorativo, indicare la cifra):
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Formulario richiesta autorizzazione

6  Stordimento e dissanguamento, compresi il sollevamento e il carico
PY d ett a I i S i I O h i Lo stordimento pué avvenire soltanto con metodi legalmente ammessi e con attrezzature idonee.
g u u g I metodi e le attrezzature, compresi gli attrezzi di riserva e le installazioni igieniche, devono essere
descritti in modo concreto. Va pertanto anche precisato se I'animale viene dissanguato in posizione

p rev i Sti pe r i p roces S i verticale dopo sollevamento oppure adagiato orizzontalmente e come il sangue viene raccolto.

Soltanto persone esperte possono eseguire lo stordimento e il dissanguamento. Esse devono operare
con le proprie attrezzature (ad es. pistola a proiettile cattivo, coltelli). Il nome delle persone dev'essere

di uccisione e ksl

La loro competenza dev'essere attestata (cfr. foglio informativo del’ASVC: Competenza richiesta per
| I H l'uccisione in azienda o sul pascolo per la produzione di carne).
I I la Ce aZ I O n e Lo stordimento e il dissanguamento devono essere sottoposti a sorveglianza; é necessaria una
documentazione / un controllo autonomo.

6.1 Metodi di stordimento, designazione degli attrezzi, procedura, sorveglianza dello stordimento

Per informazioni pit dettagliate vedasi (possibile rimando alla descrizione del processo lavorativo,
indicare la cifra):

6.2 Nome e indirizzo delle persone incaricate dello stordimento e del dissanguamento; indicare la loro
abituale funzione che allegare le attestazioni della loro competenza

Per informazioni piu dettagliate vedasi (possibile rimando alla descrizione del processo lavorativo,
indicare la cifra):

pag. 21



L]
tl B Serata informativa Agriter

Formulario richiesta autorizzazione

e dettagli sul rimorchio
e il veicolo da
trasporto

71

Indicazione sul trasporto dall’azienda al macello

Il trasporto deve avvenire con un automezzo idoneo e il pit rapidamente possibile. Tali automezzi
devono essere a tenuta stagna (per i liquidi) e in grado di raccogliere il sangue e le deiezioni. L'interno
del mezzo dev'essere ricoperto di materiale innocuo idoneo al trasporto di derrate alimentari, con
superfici facili da pulire e disinfettare. L'automezzo deve essere chiuso verso l'alto o provvisto almeno di
un telone igienico.

Tali automezzi non possono altrimenti servire al trasporto né di animali vivi né di foraggi e alimenti non
confezionati. All'inizio del trasporto l'automezzo dev'essere pulifo.

Rimorchio e veicolo, nome e indirizzo dell'autotrasportatore

Nome e indirizzo dell'autotrasportatore:

Descrizione del rimorchio, del veicolo e della loro dotazione:
Tipo di rimorchio e identificazione:

Rimorchio gia collaudato, da parte di chi:

Per informazioni pit dettagliate vedasi (possibile rimando alla descrizione del processo lavorativo,
indicare la cifra):
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Formulario richiesta autorizzazione

Descrizione dettagliata
del processo

consenso scritto del
macello in cui € prevista
la macellazione

attestato di formazione e
di esperienza pratica
nello stordimento e nel
dissanguamento di
bestiame da macello del
macellaio

O ODooo

Documenti richiesti

Estratto di una cartina / piano di situazione / documentazione fotografica dell’azienda, indicazione del
luogo di uccisione

Descrizione del processo lavorativo con relativa numerazione
(dall'annuncio della macellazione al veterinario ufficiale fino alla presa in consegna della carcassa da
parte del macello: chi fa che cosa quando come e con che cosa?)

Dichiarazione di accordo / convenzione con azienda di macellazione
Convenzione con prestatori d'opera (offerta)
Documento giustificativo circa la competenza delle persone incaricate dell'uccisione in azienda

Concetto riguardante il controllo autonomo dell’'uccisione in azienda oggetto della richiesta di
autorizzazione

Ulteriori documenti, descrizione

P.f. inviare il formulario compilato insieme ai documenti supplementari all'ufficio veterinario
cantonale (vedi indirizzo a pagina 1, in alto a sinistra).
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Uccisione al pascolo

e Stordimento (uccisione) da distanza mediante proiettile sparato nel
cervello seguito da dissanguamento

e Persona esperta (patente di caccia,....)
e Ammessa per bovini > 4mesi, selvaggina d’allevamento
e Sorveglianza veterinario ufficiale

e Problematica sicurezza, armi, competenza,...
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Uccisione al pascolo

e Autorizzazione azienda di detenzione

e provvisoria (min. 5 uccisioni)

e definitiva (ev temporanea)

e Autorizzazione per il macello

Strumenti: formulario ASVC richiesta autorizzazione
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Uccisione al pascolo
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Ulteriori informazioni

e www.usav.admin.ch

* i Consiglio faderale » DFI P USAY Contamtc Offertedilavore  Mecla  aatsa (Extanes
c Schweizerische Eidgenossenschalt Ufficlo federale della sicurezza
Conttdenition sisse alimentare e di veterinaria

Confederazione Svizzers
Confederaziun swre

DE FR IT

Alimenti ® nutrizione  Oggettid use  Animali  Importazions ed Omeologazione LUSAV
asportazione prodotti fitozanitar
- - ~ - - -

USAY > Alimenti e nutnzione > Sicurezzaalimentare > Responsabill > Macell

-

¢ sz snsnsas Disposizioni in materia di macelli

Responsabili

Gli animali da macello devono essere macellati in strutture autorizzate, le quali
Macelli hanno I'obbligo del controllo autonomo e sono soggette a controlli ufficiali. Oltre
all'igiene, riveste un’importanza fondamentale anche la protezione degli animali.

Controllo delle carni

|
OIS Magglore protezione degli animali nella

macellazione

Acqua potabile
20.12.2021. La revisione totale dell'ordinanza
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Ulteriori informazioni

e www.usav.admin.ch

Uccisioni in azienda e al pascolo

Promemoria USAV Uccisione in azienda e al pascolo - Spiegazione
delle definizioni e indicazioni per il rilascio di un'autorizzazione (PDF, 90
kB, 18.10.2024)

[w) Richiesta di autorizzazione per 'uccisione al pascolo per la produzione
di carne (DOCX, 171 kB, 17.07.2024)

[W Richiesta di autorizzazione per I'uccisione in azienda per la
produzione di carne (DOCX, 173 kB, 17.07.2024)

[W Checklist sorveglianza dell’uccisione al pascolo: stordimento,
dissanguamento, trasporto, documentazione - Autocontrollo da parte
del detentore degli animali (DOCX, 174 kB, 17.07.2024)

[W Checklist sorveglianza sull‘uccisione di animali in azienda:
stordimento, dissanguamento, trasporto, documentazione -
Autocontrollo da parte del detentore degli animali (DOCX, 174 kB,
17.07.2024)

B Foglio informativo ASVC: Competenza richiesta per I‘uccisione di
animali in azienda o al pascolo per la produzione di carne (PDF, 226 kB,
30.07.2024)
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Macellazione in azienda

e Ordinanza concernente la macellazione e il controllo delle carni
(OMCC):

2 Non si1 applica:

a. alla macellazione e alla trasformazione di bestiame da macello. volatili da
cortile. conigli domestici. selvaggina d’allevamento e ratiti. se la macella-
zione e la trasformazione della carcassa avvengono nell’effettivo di prove-
nienza per uso domestico privato:

pag. 29



»
tl ¥ Serata informativa Agriter

Macellazione in azienda

e Ordinanza concernente la macellazione e il controllo delle carni
(OMCC):

2 Non si1 applica:

a. alla macellazione e alla trasformazione di bestiame da macello. volatili da
cortile. conigli domestici. selvaggina d’allevamento e ratiti. se la macella-
zione e la trasformazione della carcassa avvengono nell’effettivo di prove-
nienza per uso domestico privato:

e Notificain BDTA:

20.04.2025 Macellazione sull'azienda
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Macellazione in azienda

e Ordinanza sulla protezione degli animali (OPAnN)

Art. 177 Requisiti per il personale addetto all’abbattimento e alla
macellazione

1 Gli animali vertebrati e 1 decapodi possono essere uccisi soltanto da persone esper-

te. 182

1bis Sono considerate esperte le persone che hanno potuto acquisire le conoscenze
necessarie e 1’esperienza pratica nell’uccisione di animali sotto la guida e la supervi-

sione di uno specialista e che uccidono regolarmente animali.183
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Domande?
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